BIOTEC

Modulo 5 Introduccién a Buenas Practicas de Manufactura

Dirigido a: Manipuladores de alimentos, supervisores de linea, supervisores de linea
y calidad, encargadis y supervisores de aseo

Plan de Estudio: Maodulo de capacitacién teédrica y evaluacién de conocimientos.

Objetivos Asegurar el éxito de un programa de buenas practicas de manufactura
mediante la ensefianza de sus principales conceptos a manipuladores de
alimentos asi como supervisores.

Conocer todos los pre-requisitos de la Implementacién del Sistema
HACCP, ya sea Buenas Practicas de Manufactura (BPM), Programa
Operacional Estandarizado de Saneamiento (POES) y Programa
Operacional Estandarizado (POE).

Conocer las areas que cubren las Buenas Practicas de Manufactura

Temario Conocer las areas que cubren las Buenas Practicas de Manufactura
Concepto de Seguridad Alimentaria
Concepto de BPM. Areas que cubren las BPM
Concepto de POE y POES
Pre-requisitos del Sistema HACCP
¢COmo prevenir errores en la higiene alimentaria?
Programas de limpieza y desinfeccién, higiene personal.
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